
Titel 3. Zeile

für Ihr Betriebsrestaurant
Der Hauptgewinn 

Unser Kantinencheck.



Davon haben alle was.
Unsere Betriebsrestaurant-Beratung

Für Sie als Arbeitgeber:
 · Qualitätssteigerung Ihres 
 kulinarischen Angebotes

 · gesündere, leistungsstärkere und 
zufriedenere Beschäftigte

 · Imagegewinn für die 
 Betriebsgastronomie

Für Ihre MitarbeiterInnen
 · hochwertige und bedarfsgerechte 
Verpflegung am Arbeitsplatz

 · vielfältige Auswahl, faire Preise

 · gesunde Pause in angenehmer 
 Atmosphäre

Betriebsrestaurant-Beratung2



Wir beraten  
in ganz 
Deutschland

Eine zeitgemäße und attraktive Be
triebsverpflegung ist die Voraussetzung 
für die Gesundheit und Leistungs
fähigkeit Ihrer MitarbeiterInnen.  
Grund genug, das Essen in Ihrem 
Betriebsrestaurant unter die Lupe zu 
nehmen. Zusammen mit dem Caterer, 
der Küchencrew und den Führungskräf
ten wird ein ausgewogenes, modernes 
und vielfältiges Angebot erstellt.

Mehr Leistungsfähigkeit  
und Zufriedenheit durch 
 ausgewogene Verpflegungs
angebote im Unternehmen
Gegessen wird heute immer öfter außer Haus, ob „food to go“  
oder Essen in der Betriebskantine – das Essverhalten der 
 Beschäftigten verändert sich ständig und fordert flexible,  
gute und neue Angebote.

Unsere BetriebsrestaurantBeratung 
zeigt Ihnen,
 · dass Genuss und Gesundheit  
keine Gegensätze sind,

 · dass eine gute Verpflegung das 
Leistungspotenzial der Mitarbeiter 
steigern kann und

 · dass gut geschultes Küchenperso
nal gesundes und leckeres Essen 
 zubereitet.
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Sie haben noch Fragen? Wir sind  
gerne für Sie da. Unter www.kbs.de/ 
firmenkundenbetreuung finden Sie unser 
Kontaktformular. Oder rufen Sie uns einfach 
kostenlos unter 0800 200 00 07 an.

Basis Check
 · Erstbegehung der Küchenräume

 · Testessen
 · Auswertung in Form eines Kurzberichtes mit Handlungsempfehlungen

Premium Check
 · Leistungen des Basis Checks

 · Nährwerteanalyse eines Wochenspeiseplans

 · Prüfung der Wochenspeisepläne

Zusatzbausteine
 · Regelmäßiges Auditoring

 · KöcheSchulung

http://www.knappschaft.de
mailto:krankenversicherung%40knappschaft.de?subject=
http://www.kbs.de/firmenkundenbetreuung
http://www.kbs.de/firmenkundenbetreuung
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